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6 Чизкейки и творожники в мультиварке

200 г сухого 
бисквитного печенья
110 г сливочного 
масла
600 г сливочного 
сыра
150 мл жирных 
сливок (30–35%)
1 ч. л. ванильной 
эссенции
3 яйца
150 г сахарной пудры
1 ч. л. цедры лимона

1. Сливочное масло размягчить при комнат-

ной температуре в течение 1 часа. Печенье 

истолочь в мелкую крошку, смешать 

со сливочным маслом до получения 

пластичной массы.

2. Дно чаши мультиварки выстелить перга-

ментом. Из песочной массы сформировать 

донышко и бортик будущего чизкейка. Убрать 

в холодильник на 15 минут.

3. Взбить миксером сливочный сыр с сахар-

ной пудрой на низкой скорости. По одному 

добавить яйца, продолжая взбивать. Доба-

вить цедру, ванильную эссенцию, аккуратно 

влить сливки и перемешать лопаткой 

до однородности.

4. Песочную основу достать из холодиль-

ника, вылить сырную массу на основу. 

Готовить в режиме «Выпечка» 60 минут. 

Полностью остудить, не открывая крышки. 

Аккуратно вынуть из чаши.

Совет

Очень важно взбивать сырную массу на 

низкой скорости, в противном случае пирог 

в процессе выпекания сильно вздуется 

и треснет.

Нью-йоркский классический чизкейк
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8 Чизкейки и творожники в мультиварке

1. Сливочное масло растопить в чаше муль-

тиварки в программе «Подогрев» в течение 

5 минут. Печенье истолочь в мелкую крошку, 

смешать с растопленным сливочным маслом 

до получения пластичной массы.

2. Дно чаши мультиварки выстелить перга-

ментом. Из песочной массы сформировать 

донышко и бортик будущего чизкейка. 

Убрать в холодильник на 15 минут.

3. Шоколад растопить на водяной бане 

или в микроволновке. Сливочный сыр взбить 

с сахаром на низкой скорости, по одному 

добавляя яйца. Добавить сметану, переме-

шать до однородности.

4. Основу чизкейка достать из холодильника, 

вылить на нее 2/3 сырной массы. Оставшу-

юся сырную массу смешать с растопленным 

шоколадом, вылить на белую массу зигза-

гами. Создать разводы, опуская на глубину 

около 3 см черенок ложки или шпажку. 

Готовить в режиме «Выпечка» 75 минут. 

Полностью остудить, не открывая крышку.

175 г шоколадного 
печенья
100 г сливочного 
масла
150 г горького 
шоколада
700 г сливочного 
сыра
150 г сахара
3 яйца
250 мл жирной 
сметаны
1 ч. л. ванильной 
эссенции

Мраморный чизкейк
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